PUERTO QUITO ORDENANZA Nro. 044-PQ-2018
El CONCEJO MUNICIPAL DEL CANTON PUERTO QUITO
CONSIDERANDO:
Que, el Art. 23 de la Constitucidon de la Republica del Ecuador, establece como derecho
humano, acceder a una calidad de vida que asegure la salud, alimentacién y nutricién, agua
potable, saneamiento ambiental, educacién, trabajo, empleo, recreacién, vivienda, vestido y
otros servicios sociales necesarios.

Que, el Art, 281 de la Constitucién de la Republica del Ecuador, Dispone “La soberania
alimentaria constituye un objetivo estratégico y una obligacion del Estado para garantizar que
las personas, comunidades, pueblos y nacionalidades alcancen la autosuficiencia de alimentos
sanos y culturalmente apropiados en forma permanente”.

Que, el Codigo Organico de Organizacion Territorial, COOTAD, determina en su Art. 54 las
funciones del Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal; y, entre otras en el literal 1)
dice: “Prestar servicios que satisfagan necesidades colectivas respecto de los que no exista
una explicita reserva legal a favor de otros niveles de gobierno, asi como la elaboracion,
manejo y expendio de viveres; servicios de faenamiento, plazas de mercado y cementerios.”

Que, el Coédigo Organico de Organizacién Territorial, COOTAD, Autonomia y
Descentralizacién Municipal en su Art. 186 inciso 22 dispone que: “Cuando por decisién del
gobierno metropolitano o municipal, la prestacién de un servicio publico exija el cobro de una
prestacion patrimonial al usuario, cualquiera sea el modelo de gestién o el prestador del
servicio publico, esta prestacidn patrimonial sera fijada, modificada o suprimida mediante
ordenanza; e inciso 3%:Los municipios aplicardn obligatoriamente las contraprestaciones
patrimoniales que hubieren fijado para los servicios publicos, aplicando el principio de
justicia redistributiva.”

Que, es necesario aplicar las diferentes leyes que norman los distintos procesos entre ellos la
“Ley Organica de Sanidad Agropecuaria”

Que, es necesario sustituir, derogar, reformar y expedir una nueva ordenanza, con las
regulaciones necesarias para el cumplimiento y éptimo funcionamiento del nuevo Centro de
Faenamiento Regional Puerto Quito, con la prestacién de servicios y la determinacion y
recaudacion de la tasa de rastro dentro del Cantdn Puerto Quito.

Que, el articulo 57 literal a) del Cédigo Orgénico de Organizacién Territorial, Autonomia y
Descentralizacién, concede al Concejo Municipal la facultad normativa mediante la expedicién
de ordenanzas cantonales, acuerdos y resoluciones.
Expide:
LA ORDENANZA QUE REGULA EL FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO DE FAENAMIENTO
REGIONAL PUERTO QUITO Y SUS DERIVADOS
Av. 18 de Mayo #434 y Pedro Vicente Maldonado
Puerto Quito - Pichincha - Ecuador

Telf.: (593) 022 156 034 Ext. 122

Pégina 1 de 14 Wab: www.puertoguito.gob.ec

¥

\

L




ORDENANZA Nro. 044-PQ-2018

BELTSAAY 2B
CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES

Art. 1.- DEL OBJETO.- La presente ordenanza tiene por objeto, garantizar la seguridad
alimentaria a través de la regulacion del faenamiento de ganado mayor y menor, normar el
funcionamiento del nuevo Centro de Faenamiento Regional a través de la Empresa Publica
Municipal de Infraestructura, Desarrocllo y Servicios del Cantén Puerto Quito (EPMIDES),
regular el transporte y la comercializacion de carnicos y proveer carne higiénicamente apta
para consumo humano.

Art. 2.- DEL AMBITO DE LA APLICACION.- La aplicacién de la presente ordenanza se halla
comprendida dentro de la circunscripcion territorial del canton Puerto Quito.

Art. 3.- RESPONSABLES DEL SERVICIO.- Son responsables directos del control y
funcionamiento del Centro de Faenamiento Regional, el Directorio de EPMIDES y la Gerencia
General de la Empresa, quienes son los encargados de atender, autorizar, regular, y apoyar de
acuerdo a sus competencias, con los aportes financieros permanentes para la buena marcha de
los servicios, cuidar sus instalaciones y el medio ambiente, controlar su funcionamiento,
concesionar y/o contratar el transporte y la buena marcha del negocio procurando su auto
sostenibilidad en el tiempo.

La Direccion de Gestion ambiental del GAD Municipal, La Comisaria Municipal y EPMIDES con
entidad administrativa del Centro de Faenamiento Regional, son los responsables de ejecutar
la ordenanza a través del marco legal que permita brindar un servicio integral de dptima
calidad en las fases correspondiente del procesamiento y expendio de los productos y
subproductos cdrnicos, haciendo cumplir las disposiciones de esta Ordenanza y de la
normativa de salud publica vigente.

Art. 4.-ORGANIZACION ADMINISTRATIVA.- Para el fiel cumplimiento de sus fines, el
Gobierno Municipal del Cantén Puerto Quito, presenta dentro de su Estructura organizacional
ala: Direccién de Gestion Ambiental, Comisaria Municipal y como ente adscrito auténomo, a su
Empresa Publica Municipal de Infraestructura, Desarrollo y Servicios “EPMIDES”.

CAPITULO I
CONTROL DE FILIACION Y PROCEDENCIA DEL ANIMAL
Art. 5.- DE LOS USUARIOS DEL SERVICIO.- Son usuarios del servicio las personas naturales o
juridicas, cuya actividad productiva es el faenamiento y comercializacién de la carne, las
mismas que estdn autorizadas para el ingreso de ganado bovino, porcino y afines a las
instalaciones del Centro de Faenamiento Regional, para la matanza y expendio de su carne.

Con el fin de salvaguardar la salud publica, se sujetaran a lo que dispone la, Ley Orgénica de
Sanidad Agropecuaria, Ley Organica de Salud Ptblica, y la presente ordenanza.
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FUERTO QUITO ORDENANZA Nro. 044-PQ-2018
Art. 6.-Corresponde a la administracion del centro de faenamiento regional:

a. Llevar un registro diario del ganado faenado.

b. Informes de facturacién del servicio, emitidos por Tesoreria, para efectos de
control. '

¢. Informar por escrito a los duefios de los animales que han presentado problemas.

d. Responsabilizarse del buen uso de las herramientas y equipos que existen en el
centro.

Art.7.- Previo la autorizacion de ingreso de los animales al Centro de Faenamiento Regional, la
Guardiania, verificara que el ganado cuenta con la guia de movilizacién correspondiente para
permitir el ingreso del vehiculo al drea de rodaluvio, para luego entregar al funcionario
encargado, su posterior inspeccidn sanitaria donde se levantara, revisara y emitira lo siguiente:
a) Orden de Desposte donde se determina la procedencia del ganado, (marca y sexo),
asignacion de corral, codificacion del lote.
b) Guia de movilizacién otorgado por las autoridades de control (AGROCALIDAD).
¢) Resolucidn sanitaria. Realizada por la autoridad competente

Art. 8.- Queda terminantemente prohibido el ingreso de animales a los corrales del Centro de
faenamiento, en los siguientes casos:

a) Sin la documentacién requerida que acredite su procedencia y nombre del propietario.

b) Sin dar aviso al responsable de la produccién, salvo autorizacién de la administracién,
siempre y cuando existan corrales disponibles.

c) En horas no determinadas por la administracién.

Art. 9.- El veterinario y su personal asignado seridn los responsables del cuidado del
semoviente ingresado legalmente, hasta antes de ingresar al 4rea de noqueo del centro, en caso
de pérdida deberan responder por ello.

Art. 10.- Queda prohibido el ingreso de ganado de dudosa procedencia al centro de

faenamiento, en caso de comprobarse el faenamiento de esta clase de ganado, sera de absoluta

responsabilidad del propietario o introductor del animal por los cargos que se le imputaren a

través de la Fiscalia u otras instancias de orden judicial. El Gobierno Municipal de Puerto Quito

y su Empresa Publica EPMIDES, quedan exentas de cualquier tipo de responsabilidad,

respetuosos del debido proceso que rige este &mbito para casos estipulados en materia fiscal y

penal. y
CAPITULO III ﬂ(‘

CONTROL SANITARIO DEL GANADO BOVINO Y CALIDAD DE LA CARNE ’

Art. 12.- Para fines de inspeccién sanitaria en vivo, se establece que la entrada de los animales

para desposte diario, serd de 12 horas minimo, antes del sacrificio y podra permanecer en

corrales como maximo 18 horas, y en cuartos frios hasta 24 horas, salvo el caso.de
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autorizaciones especiales emitidas por la administracién, siempre y cuando el introductor
asuma los costos adicionales por esta demora con un valor por cada animal, los mismos que
seran determinados por la administracion del centro, asi mismo se realizaran consideraciones
especiales cuando existan situaciones de emergencia, para lo cual el médico veterinario
emitira el informe respectivo y autorizari los sacrificios de emergencia.

Art. 13.- El horario para la entrada de los animales al Centro de Faenamiento, sera
determinado por la administracién del centro, de acuerdo a la conveniencia de sus operaciones
y previo la autorizacién de la autoridad competente.

Art. 14.- Los animales de abasto se someteran a la inspeccién veterinaria en las diferentes
fases de control sanitario; antes mortem, y pos mortem, para determinar la calidad del
producto para el consumo humano.

Art. 15.- Los bovinos no podran faenarse sin antes de la Inspeccién ante-mortem, y la
autorizacion del Médico Veterinario del Centro de faenamiento, donde determinara el estado
de salud, si el animal presentare; Sintomas de tétanos, papilomatosis en porcentajes mayores al
50%, signos de haber padecido anaplasmosis, caminar tambaleante, flaco/a, caquéctica/o,
pelaje hirsuto (erizado) y parasitosis externa generalizada, en estos casos se suspendera la
matanza, y se trasladara al animal hacia el corral de cuarentena, sin reclamo por parte del
propietario o tercenista, el animal podra ser devuelto, decomisado, sacrificado e incinerado de
ser el caso, el particular se dard a conocer al propietario del bovino en una acta suscrita por el
medico veterinario y dos testigos. Ademas se tomara de inmediato los respectivos datos de
filiacién del animal a fin de que se inspeccione su origen y procedencia y se informara a
Agrocalidad del particular.

Art. 16.- Las carnes de bovinos que presenten alteraciones como tumoraciones, traumatismos

y contusiones generalizadas, no podran ser comercializadas. Para tal efecto se procedera ~

conforme a lo determinado en la Ley Organica De Sanidad Agropecuaria.

Art. 17.- Al realizar la inspeccion post-mortem de la canal del animal faenado o parte de este
as{ como también de los 6rganos extraidos del mismo, se evidenciare que esta defectuosa,
golpeada, ensangrentada, insalubre, parasitosis interna, ciimulos de pus, o cualquier otro
estado que no sea apto para el consumo humano, sera decomisada parcial o totalmente segiin
la patologia quem presentare el animal, e inmediatamente incinerada, destruida o enviada
para campos y/o al relleno sanitario de ser procedente, se dara a conocer al propietario del
bovino sobre el problema en una acta suscrita por el médico veterinario y dos testigos.
Ademas se tomara de inmediato los respectivos datos de filiacién del animal a fin de que se
inspeccione su origen y procedencia y se informara a Agrocalidad del particular.

Art. 18.- La administraciéon del centro de faenamiento, remitird periédicamente a
Agrocalidad, entidad adscrita al Ministerio de Agricultura Ganaderia, Acuacultura y Pesca,
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informes sobre los exdmenes realizados a los animales y en caso de encontrarse con virus de
alguna enfermedad transmisible lo comunicard y pedird su intervencién inmediata. De
acuerdo a la Ley Organica De Sanidad Agropecuaria, Articulo 64.

Art. 19.- El ingreso a la zona de faenamiento estard permitido sélo al personal autorizado y
estd prohibido el ingreso de bebidas alcohélicas, estupefacientes o materiales inflamables y/
o toda sustancia que altere, ataque o lesione los productos cérnicos, en cuyo caso intervendra
el jefe de planta y/o Médico Veterinario a través del Comisario Municipal para en
colaboracion de la fuerza piiblica poner a las personas que asi actuaren a orden de los jueces
competentes.
CAPITULO IV

SACRIFICIO DE EMERGENCIA
Art. 20.- FAENAMIENTO DE EMERGENCIA.- El faenamiento de emergencia ser4 autorizado
por el Médico Veterinario Inspector o su auxiliar del Centro de Faenamiento, en los casos de
fracturas o contusiones que imposibilite la locomocién del animal dentro de las 24 horas.
Art. 21.- Cuando un animal haya ingresado al centro de faenamiento y haya muerto antes de
la inspeccién ante-mortem por circunstancias desconocidas, en el interior de las
instalaciones, el propietario serd comunicado del particular, previo a su faenamiento, después
de lo cual el médico veterinario en base de un examen post-mortem, determinara el destino
final de la carne; la misma que puede ser consignada a la industria, a incineracién o al relleno
sanitario del GAD Municipal del Cantén Puerto Quito de ser el caso.

Art. 22.- PROHIBICIONES DE FAENAMIENTO.- Se prohiben el faenamiento de animales en el
Centro de faenamiento Regional Puerto Quito, en los siguientes casos:

a) Cuando el ganado mayor o menor haya ingresado muerto; antes de la inspeccién
Veterinaria, a excepcion de casos especiales previo visto bueno médico veterinario.

b) Cuando en la observacién visual se demuestre que el ganado mayor o menor se
encuentre en estado de prefiez avanzada, previniendo la disminucién de la poblacién
ganadera como lo determina la Ley de Sanidad Animal; sin embargo se autorizari el
faenado de aquellos animales que hayan sufrido accidentes (rupturas de extremidades
y ubres dafiadas), es decir que tengan defectos fisicos que incapaciten la locomocién y
reproduccidn de la especie;

d) Cuando se determine visualmente en la hembra un prolapso uterino, o por
consecuencia de enfermedades zoonésicas.

e) Cuando el ganado no haya sido examinado previamente por el profesional Veterinario
del Centro de Faenamiento.

f) Cuando el ganado ha ingresado a los corrales del Centro de faenamiento, fuera del
horario establecido por la autoridad competente.

g) Cuando no existe el visto bueno del Médico Veterinario

h) Cualquier acto clandestino de faenamiento o de desposte para la comercializacién,
detectado y reportado por las autoridades; nacionales, locales y municipales, serdn
sancionados con 5 a 6 salarios basicos unificados y reincidencia el doble de lo previst'ﬁ'\
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Loblemo Adidnons Descentalzads Municipo
y el decomiso del animal por parte de la Comisaria Municipal como ente confiscador
local en coordinacién con AGROCALIDAD y Policia Ambiental y/o Nacional, el cobro
debera hacerse por la Municipalidad inclusive por la via coactiva

Concédese accién popular para denunciar ante la Comisaria Municipal como ente sancionador
y vigilante, el desposte y faenamiento clandestino, con reserva del denunciante, para lo cual
se habilitara a esta dependencia una linea abierta de comunicacién,

CAPITULO V
DEL COBRO DE TASAS POR LA PRESTACION DE SERVICIOS

Art. 23.- La Empresa Publica Municipal de Infraestructura, Desarrollo y Servicios del Cantén
Puerto Quito (EPMIDES), debera compensar la factibilidad del servicio y sus costos de
operacion, a través del cobro de tasas de faenamiento, las cuales se aprobaran inicialmente
por el Directorio de EPMIDES, vy se ratificaran o modificaran por mayoria simple en sesion
del Consejo Municipal.

Estas tasas se incrementaran en funcién de la inflacion anual, a partir del segundo afio fiscal de
la puesta en vigencia de la presente ordenanza, el incremento de estas tasas, serdn de manera
automatica sin necesidad de revisién de la Ordenanza, siempre y cuando asf lo ratifique, por
conveniencia a los intereses de la Empresa, el Directorio de EPMIDES, a peticion debidamente
justificada por parte del Gerente. Estos valores no incluirdn el transporte de animales
faenados.
CAPITULO VI

DE LA COMERCIALIZACION Y TRANSPORTE
Art.24.- Los productos y subproductos carnicos que sean considerados aptos para el
consumo humano, seran transportados a los centros de mercadeo dentro y fuera de los
limites cantonales, por vehiculos debidamente acondicionados que garanticen su higiene, su
correcto transporte en materia sanitaria, en sistemas de conservacion, en imposibilidad de
contaminacion; esto es que las paredes internas y todas las partes que puedan estar en
contacto con la carne faenada deben ser materiales resistentes a la corrosion y de tal
naturaleza que no alteren las caracteristicas organolépticas de la carne, ni las hagan nocivas
para el consumo humano. Las paredes y demas partes deben ser lisas y permitir su facil
limpieza y desinfeccién.

Las visceras seran transportadas en recipientes de acero inoxidable o material plastico.

Art. 25.-DEL VEHICULO FURGON.- El furgén concesionado, acreditado o contratado para
prestar los servicios de trasporte carnico desde el centro de faenamiento regional hasta las
diferentes tercenas municipales y particulares, debera contar con los siguientes requisitos:

a. Contar con el personal necesario para el cargue y descargue de la carne de res y cerdos.
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b. Ropaadecuada para realizar este tipo de actividades,

¢. Permiso de funcionamiento del furgén otorgado por la Direccién de Salud,
AGROCALIDAD, y Municipio.

d. Permisos de Salud del personal serdn otorgados por la Direccién de Salud para el
personal que va a manipular la carne durante la cargada y descargada.

Art. 26.- El vehiculo furgoén, luego de haber concluido con la entrega del producto carnico en
las diferentes tercenas, el propietario deberd lavarlo con agua y jabén y ademas desinfectarlo
con un producto que no altere las caracteristicas organolépticas de la carne, este vehiculo no
podra estar al servicio de otras actividades.

El vehiculo debera ser autorizado o acreditado su funcionamiento por la Empresa Publica
Municipal de Infraestructura, Desarrollo y Servicios (EPMIDES), quien sentara las bases para el
transporte de carne desde el Centro de Faenamiento Regional hacia los diferentes.

Art. 27.- La carne faenada del Centro de Faenamiento Regional Puerto Quito, llevara
impregnado un sello especial de identificacién en tinta vegetal, para efectos de control a
tercenas, mercados y restaurantes de todo el canton, este control estard a cargo de la
Comisaria Municipal,

En caso de que la carne faenada y subproductos procedan de otros centros de faenamiento y
estén destinados al consumo del Cantén Puerto Quito, los propietarios de estos negocios deben
comunicar del particular a la Comisaria Municipal, a fin de que esta proceda a la inspeccién
correspondiente junto con un Médico Veterinario acreditade por AGROCALIDAD, o quién haga
sus veces, a fin de legalizar su venta.

Art. 28.- Para mantener la calidad del producto y del servicio, el personal de empleados y
trabajadores del centro de faenamiento, utilizaran de uniformes y demas prendas de
seguridad.

Art. 29.-Las personas que laboran en el faenamiento y manipuleo de productos y
subproductos carnicos presentaran dos veces por afio un certificado de salud, conferido por
un centro de salud publico o privado, sin perjuicio que la administracién del centro pueda
solicitar cualquier tipo de evaluacion médica cuando lo estimare conveniente.

Art. 30.- La carne antes de ser despachada del centro de faenamiento, sera calificada por el
Médico Veterinario, con las directrices de la autoridad competente MAGAP y AGROCALIDAD,

El transporte de visceras se realizara en recipientes adecuados aislado de los productos
carnicos.
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Art.31.- Para el faenamiento de cualquier tipo de ganado fuera de las instalaciones del Centro
de Faenamiento, se requiere de autorizacién y sellado vegetal del Veterinario del Centro de
faenamiento regional para poder comercializar el producto.

Art.32.- DE LOS SERVICIOS QUE PRESTA EL CENTRO DE FAENAMIENTO REGIONAL A
NIVEL INTERNA.
El Centro de Faenamiento garantiza la calidad de los servicios publicos de:
a) Servicio de Guardiania
b) Recepcién de bovinos y porcinos;
¢) Corrales de recepcién y reposo;
d) Control veterinario;
e) Matanza sin sufrimiento del animal;
f} Faenamiento higiénico.
g) Escaldado y pelado de porcinos con sistema neumatico;
h) Sala de cortes climatizada
i) Empacado al vacio.
j) Inocuidad de las carnes
k) Sistema de refrigeracién cerrada de 0° a 6°C.
1) Despacho en linea fria y al oreo.
CAPITULO VII

DE LOS CERDOS
Art. 33.- Para fines de inspeccion sanitaria en vivo, se establece que la entrada de los animales
para desposte diario serd 6 horas como minimo, antes del sacrificio y podra permanecer en
corrales como maximo 18 horas, en todos estos casos se realizaran consideraciones especiales
cuando existan casos de urgencia de produccién y de emergencia, el inspector a cargo emitira
informe respectivo y autorizara los sacrificios y/o emergencia seg(in corresponda.

Art. 34.- El horario para la entrada de los animales al camal serd determinado por la
administracion del centro de faenamiento, de acuerdo con el reglamento interno del EPMIDES

Art. 35.- Los cerdos se someteran a la inspeccién veterinaria en las diferentes fases de control
sanitario antes, durante y después de ser sacrificados para determinar la calidad del producto
para el consumo humano.

Art. 36.- Los cerdos al igual que los bovinos no podran faenarse sin antes de la Inspeccién
ante-mortem, y la autorizacion del Médico Veterinario del Centro de faenamiento, donde
determinara el estado de salud, caminar tambaleante, flaco/a, caquéctica/o, pelaje hirsuto
(erizado), parasitosis externa generalizada, hongos en la piel y cualquier tipo de sarna, en estos
casos se suspendera la matanza, y se trasladara al animal hacia el corral de cuarentena, sin
reclamo por parte del propietario o tercenista, el animal podra ser devuelto o decomisado,
sacrificado e incinerado de ser el caso, el particular se dara a conocer al propietario en una acta
suscrita por el médico veterinario y dos testigos. Ademas se tomara de inmediato los
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respectivos datos de filiacién del animal a fin de que se inspeccione su origen y procedencia y
se informaré a Agrocalidad del particular.

Art. 37.- Las carnes de cerdo que presenten alteraciones como tumoraciones, traumatismos,
cisticercosis y contusiones generalizadas, no podran ser comercializadas.

Art. 38 .- Al realizar la inspeccién post-mortem de la canal del animal faenado o parte de este
asf como también los érganos extraidos del mismo, se evidenciare que esta defectuosa,
golpeada, ensangrentada, insalubre, parasitosis interna, ciimulos de pus, o cualquier otro
estado que no sea apto para el consumo humano, sera decomisada parcial o totalmente, e
inmediatamente incinerada, destruida o enviada al relleno sanitario, se dard a conocer al
propietario del animal sobre el problema en una acta suscrita por el médico veterinario y dos
testigos. Ademds se tomard de inmediato los respectivos datos de filiacién del animal a fin de
que se inspeccione su origen y procedencia y se informara a Agrocalidad del particular.

Art. 39.- La administracién del centro de faenamiento, remitird periédicamente a Agrocalidad,
entidad adscrita al Ministerio de Agricultura Ganaderia, Acuacultura y Pesca, informes sobre
los examenes realizados a los animales y en caso de encontrarse con virus de alguna
enfermedad transmisible lo comunicara y pedira su intervencién inmediata.

Art. 40.- Los cerdos seran sacrificados en el centro de faenamiento previo al visto favorable
del Médico Veterinario, presentacion de su respectiva guia de movilizacion, y la autorizacion
del jefe de planta.

Art. 41.- La calificacién de la carne y las visceras, seran puestas a la vista del Médico
Veterinario - para ser examinadas y luego conducidas al drea de incineracién, oreo y/o cuartos
frios.

Art. 42.- Para la calificacion se seguira el siguiente procedimiento:

a) Suspender el cerdo sacrificado de sus extremidades anteriores, o realizande una
incision a nivel de garganta para ser colgados en los ganchos que para el caso existen.
b) Proceder a sacar las visceras.

c} Realizado este trabajo quedars el tocino, costillas y brazos al descubierto; procediendo
de inmediato a la inspeccién post-mortem.

Art. 43.- Inspeccionado el cerdo se ordenara el correspondiente numerado de las carnes,
Art, 44.- Sobre cisticercosis se seguira el siguiente procedimiento:

Se procederé al decomiso total de la carne, para posterior destruccién y/o incineracién y
posterior envio al relleno sanitario y/o area de compostaje. '

- .\'
= \
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Art. 45.- El cerdo se lo dividira a lo largo, por las siguientes razones: cuando el peso exceda
300 libras, este procedimiento se lo realizard con el fin de poder cargar hasta el camién
frigorifico, evitando molestias o lesiones en los obreros

CAPITULO VIII
CONTROL DE CARNES EN LAS TERCENAS MUNICIPALES Y PARTICULARES

Art. 46.- La Direccion de Medio Ambiente del GAD Municipal, con el apoyo de la Comisaria
Municipal, realizara el control higiénico-sanitario de la carne en los diferentes puestos de
venta municipales (mercados) y particulares de la ciudad, incluidas las parroquias donde se
expenda el producto carnico, donde se verificara ademas de dichas condiciones, el
documento que certifica la procedencia de la carne, a fin de garantizar un buen producto y
prohibir el ingreso de carnes de dudosa procedencia para su venta y asi dar cumplimiento a
esta ordenanza y a la Ley de soberania alimentaria.

Para efectos de control la Comisarfa Municipal, debera periédicamente coordinar y organizar
operativos de control y verificacion de la procedencia de estos productos, dentro del Cantén
Puerto Quito, a fin de determinar el origen e inocuidad de las carnes que se venden al
consumidor, de encontrase productos cirnicos de dudosa procedencia, sin justificacién por
parte de los propietarios, la misma debera ser decomisada de conformidad con la Ley De
Sanidad Animal Capitulo 6, Articulo 86, cuyas novedades encontradas deberan ser
comunicadas, a la Direccién de Medio Ambiente del GAD Municipal, con copia a la
Administracion de EPMIDES.

Art 47.- Para la comercializacién de productos carnicos en tercenas del sector urbano y rural
municipales y parroquiales, ademas de los permisos municipales, para la apertura de un
negocio; se solicitara en primera instancia, que los locales de expendio de productos carnicos
cumplan con los siguientes requisitos:
a. Pisos, paredes y techos de facil limpieza y desinfeccién
Disposicidn de servicios basicos.
Un mesodn de trabajo, en acero inoxidable.
Vitrinas de exhibicién refrigeradas
Condicion optima de iluminacién y Climatizacién del punto de venta
Equipos y utensilios de trabajo en buen estado
Indumentaria apropiada para el personal, se prohibe el uso de madera

mme Ao o

La unidad encargada de verificar dichos requisitos sera la direccién del medio ambiente en
coordinacién con la empresa piiblica municipal EPMIDES. Cuyo informe favorable habilitara el
permiso correspondiente. La adecuacion de las tercenas se realizara de acuerdo al cronograma
y planificacion establecido por la municipalidad con los comerciantes, que en todo caso sera
hasta en un plazo de un afio desde la vigencia de la Ordenanza.
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CAPITULO IX
DE LAS OBLIGACIONES, PROHIBICIONES Y CONTRAVENCIONES
OBLIGACIONES DE LOS USUARIOS DE LOS SERVICIOS DEL CENTRO DE FAENAMIENTO
REGIONAL PUERTO QUITO.

Art, 48.- Es obligacion de todas las personas naturales o juridicas que hacen uso de los
servicios Administrativos y Operativos del Centro de Faenamiento Regional:

a) Cumplir con todas las disposiciones establecidas en la Ley y Reglamentos de Salud,
AGROCALIDAD o Sanidad Animal, asi como también de lo descrito en la presente
Ordenanza,

b) Cumplir con las normas sanitarias para el expendio de crnicos, en frio.

c¢) El transporte de despojos como cueros, sogas, etc., serd exclusivamente responsabilidad
del propietario del animal, en desalojar de los predios del Centro de Faenamiento, luego
de haber concluido con el faenado de los animales, el plazo de retiro sera hasta las 06h00
de la mafiana, caso contrario se eliminardn por la via de incineracién o en su defecto se
trasladara al relleno sanitario para evitar posibles contaminaciones del area en ocupacion.

d) Comercializar productos carnicos de calidad, cuyo origen sea de animales jovenes y sanos,
con el sello respectivo del centro de faenamiento regional Puerto Quito, en sitios

aprobados por la municipalidad y/o legalmente establecidos en diferentes ciudades del
pais.

e) En caso de tercenistas, mantener la provisién de productos carnicos de forma permanente
dentro de un cuarto frio, para lo cual se deber4 tomar las medidas correspondientes en el
lugar de expendio, controlando la cadena de frio.

PROHIBICIONES

Art. 49.- Se determinan como prohibiciones las siguientes acciones que realicen todas las

personas naturales o juridicas:

- Queda terminantemente prohibido el ingreso a las diferentes tercenas, carnes de sectores
y lugares de faenamiento clandestino y que no sea reconocido por la institucién
municipal.

- La comercializacién de productos de mala calidad, estado de descomposicién

(Putrefaccién, contaminados quimicamente o bioldgicamente, etc.)
Los establecimientos de expendio que vendieren carnes de porcinos horneados y/o en
fritada, no autorizadas por la administracién municipal, que son de dudosa procedencia,
se procederd con el retiro del producto, el mismo que sera enviado al relleno sanitario
para su destruccién y el cierre del local comercial por un tiempo de ocho dias por atentar
contra la salud humana.

El ingreso de animales fuera de los horarios establecidos o sin la documentacién

requerida.
N\
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- Abandonar en el Centro de Faenamiento, cueros, cuerdas o sogas, no autorizadas por la
administracion.
- Ninguna persona podra ingresar al Centro de Faenamiento Regional Puerto Quito, si no
cumple con las normativas sanitarias vigentes.
- Prohibido el ingreso de introductores y duefios de los animales a las salas de faenamiento

Se tendra como entes de control al GAD Municipal a través su Comisaria Municipal en las
prohibiciones contempladas fuera del Centro de Faenamiento Regional, y a EPMIDES en las
prohibiciones contempladas dentro de las instalaciones del Centro de Faenamiento Regional.

CONTRAVENCIONES:

Art. 50. El contraventor de las disposiciones sefialadas en los articulos anteriores, sera
sancionado con una multa equivalente al 25% de salario basico unificado, si reincide se le
aplicara el decomiso del producto y una sancién del 50% de un salario basico unificado, y
finalmente de haber una tercera contravencién se aplicara el 100% de un salario béasico
unificado y la suspension de la patente y uso de los servicios que presta el Centro de
faenamiento, el cierre provisional del local comercial sera por el lapso de un aiio, sin perjuicio
de la accién penal, civil o administrativa a que hubiere lugar; siendo de accién popular el
denunciar el faenamiento clandestino, este acto sera sancionado por la autoridad competente
de la institucién municipal.

Para efectos de revisidn de la contravencién, o de apelaciéon Unicamente ante el titular de
alcaldia en un tiempo maximo de 5 dias laborables, el mismo que justificadamente derogara o
rectificara la sancién, emitiéndose la resolucién respectiva para su cumplimiento por parte de
los funcionarios responsables.

CAPITULO X
DISPOSICION FINAL

Art. 51.-Luego de culminar la faena diaria, el personal matarife del Centro de Faenamiento
regional Puerto Quito, procedera a la limpieza de la carne eliminando el contenido grasoso del
animal en caso de que lo tuviera, lo que se constituye en producto no comestible.

Art. 52.- DEROGATORIA.- Queda expresamente derogada la Ordenanza que regula la
Prestacion de servicios del Camal Municipal Vigente y la determinacién y recaudacion de la

tasa de rastro y demas disposiciones que se encuentren en contra posicién con la presente
ordenanza.

Art. 53.- VIGENCIA.- La presente ordenanza entrara en vigencia a partir de su aprobacion y
sancion.
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Dado y Firmado en la ciudad de Puerto Quito, en el Salén de la Ciudad del Gobierno Municipal
del Cantén Puerto Quito, a los 02 dias del mes de agosto del afio 2018. ON
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CERTIFICACION DE DISCUSION Y APR(;lfAélON POR PARTE DEL CONCEJO MUNICIPAL.-

Puerto Quito, a 03 de agosto del 2018, la presente ORDENANﬂA QUE REGULA EL
FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO DE FAENAMIENTO REGIONAL PUERTO QUITO Y SUS
DERIVADOS, fue discutida y aprobada por el Concejo Municipal del Cantén Puerto Quito, en
dos sesiones ordinarias de fecha 18 de julio del 2018 y 02 de agosto del afio 2018.- LO

CERTIFICO.- CSOLUN
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SECRETARIO GENERAL \ GENERAL /
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PROCESO DH SANCION: ]
SECRETARIA GENERAL DEL GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO MUNICIPAL DE
PUERTO QUITO.- Puerto Quito a 03 de agosto del 2018; de conformidad con la razén que
antecede y en cumplimiento a lo dispuesto en el inciso cuarto del articulo 322 del Cédigo
Orgdnico de Organizacion Territorial Autonomia y Descentralizacién, remitase a la sefiora
alcaldesa del Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal de Puerto Quito LA ORDENANZA
QUE REGULA EL FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO DE FAENAMIENTO REGIONAL PUERTO
QUITO Y SUS DERIVADOS, para su sancién respectiva.
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SANCION:

ALCALDIA IlLL GOBIERNO AUTONOMO DESCENTRALIZADO MUNICIPAL DE PUERTO
QUITO.- Puerto Quito, a 15 de agosto del 2018.- De conformidad con la disposicién contenida
en el articulo 322 y 324 del Cédigo Organico de Organizacién Territorial Autonomia y
Descentralizacién, habiéndose observado el tramite legal y estando de acuerdo con la

Constitucién de la Republica del Ecuador, sanciong LA ORDENANZA QUE REGULA EL
FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO DE FAENAMIENTO REGIONAL PUERTO QUITO Y SUS
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DERIVADOS. Con la ﬁnalidaMrMa\le dé el tramite legal correspondiente: cimplase,
notifiquese y publiquese.

CERTIFICACION:
Puerto Quito, a 15 de agosto del 2018; el infrascrito Secretario General del Concejo Municipal
del Canton Puerto Quito, certifica que la sefiora Narciza Parraga, Alcaldesa del Cantén, proveyé
y firmé LA ORDENANZA QUE REGULA EL FUNCIONAMIENTO DEL CENTRO DE
FAENAMIENTO REGIONAL PUERTO QUITO Y SUS DERIVADOS, en la fecha sefialada. LO
CERTIFICO.-
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